Speisekarte

STEAKHOUSE




STEAKHOUSE

Lieber fast,

alle unsere Speisen werden fricch und Lhebevoll zubsereitet,
wir geken gerne auf Inre besonderen Wunsche ein,

Wir bieten Ihnen dariiber Rinaus Raumliichkeiten fur
bis zu 150 Personen, einen Biergarten, fir Hochzeiten,
Taufen, Geburtstoge, [unggecellen-
ahbschiede, Trauerfeier; Jubiloen und vieles mehr.

Wir wiinschen Ihnen einen Guien Appetit und einen
angenehmen Aufenthalt in unserem Restaunant.

Thr
T-Bone Steakhouse Team

APERITIFS
CAMPARI S0DA £.50
Camparl ORANGE 7.00
MaRrTINI Blanco/Dry .50
SHErRRY MEDium/Dry 5.50
APEROL SPRITZ 7.50
Huco 7.50
CLas ProsECCO 4.90

HIMBEER-CIN-TONIC

2.30



SUPPEN

Klassische Tomatensuppe “* 7.00
MiT SAHNEHAUBCHEN U ND ER ISCHEM Basivikum

Franzosische Zwiebelsuppe ** 7.50
MIT CROUTONS UMD KASE CRATINIERT
Beef Tea 9.50

MIT RINDERFILET-TARTAR, GEMUSETULIENME UND KLOECHEN

Hihnersuppe ,,GroBmutter Art” 7.00

MiT FLErscHEINLACGE

Gulaschsuppe (im Brotlaib) 9.90

VORSPEISEN

Rinder-Carpaccio * 17.00

MIT Batsam)oo-0uvENGL-MARI NADE UND PARMESANICESE

Smoked Carpaccio 23.90
aurF BucH enravcH umo Puccowa

Lachs-Tartar 18.00
AU HALSCEMACHTEN KARTOFFELTALERN

Gebackener Camembert ™ 11.90
MIT PREISELBEE REM, BUTTER UND ToAST

Scampli Provencale (wildfang) 19.00
MIT WORGEMUSE , IN TOMATE N-KNOBLAUCHS ALCE

Weinbergschnecken 12 St.* 12.00
I EnoBLAUCH-SAHN ESAUCE

Caprese Salat™° 15.00
Tosmaten, BURFELMOZZARELLA MIT BALSAMMCOVINAICRETTE

Pimientos de Padron 10.90

MIT MEERSALT



PASTA

Tagliatelle ,Gambaretti”
M ITWOKCEMUSE, KNOBLABCH, QuivEsoL

Tagliatelle ,.al Salmone™ *

LacHsSTRENFEN 18 KNOBLAUCH-SAHMESALCE

Tagliatelle ,Pesto"” (vegetarisch)

Iy K AuneR-OurvEn: KNOaLAUCH-PESTO uND COpACKE IR RipCoun

Tagliatelle ,Gorgonzola“* "*
PUTCRDEUSTSTEDIFDN 1K COSCONTIOLASAUCT

KARTOFFELGERICHTE

Ofen-Kartoffel

Mt Campas (waloranc), WoscEmnst. KNosLAuCH, OuvEnSL
UND SALATBOUQUET

Ofen-Kartoffel

BT Spice WonCEmust RiNDESFILETSTRIIFEN UND
SALATEOUQUET

Ofen-Kartoffel (vegetarisch)
MiT CHAMPICHOR-HACOUT, KASE UBERBACKEN UND
SALATBOUGUET

Ofen-Kartoffel (vegan)

MIT WORKCTMUSE UND SALATRBOUQUET

21.50

18.50

12.90

15.90

18.00

16.50

12.90

11.90



STEAK & HAUSSPEZIALITATEN

Pfeffer-Huftsteak ca. 230g 27.90
MiT Posuses uND Savar

Zwiebelrostbraten ca. 230g 28.90
Hi FrsTeax, RESTZWIERELN, POMMES UN D SaLar

Rumpsteak ,Strindberg” = 33.00
I SENF-ZW I EBELKRUSTE, ROSMAR| N-FARTOFFELM UND SALAT

.Cordon Rouge” *** 27.00
HU FrsTEAK CEFULLT 81T SCHI NKEM UND KASE, PoMMES uMD SalaT

Filetsteak ,Mozzarella” =™ 42.90

CEFULLT MiT LUFTCETROCKE METEM S0H INKEN UND MOZZARELLA, AL F
Blasms-Prerrersance, EROKETTEN UND SaLaT

Steak-Teller ,T-Bone” ca.330g 30.50
RINDERALET, HUFTSTEAK, SCHW EINEFILET, TACESCEMUSE, KROKETTEN

UMD SaLar

.Black & White" =™ ca. 300g 26.50

DueTT vos Rinp uMp PUTE. PFEFFERSALICE,
SAUCE BERMAISE, POMMES UND SALAT

Schweinefilet , Toskana” >** 23.50
AUF CORCOMNZOLA-SAHNESALCE, TACESCEMUSE, EROKETTEN UND SALAT

Putensteak , Schweizer Art" > ™ 2450
GEFULLT st ScHINKEN unD KAsE, PopmEs unD Savar

Grillteller ,Gaucho” ca. 350g 22.50
VerscHiEDENE FLEISCHSORTEN vOM GRILLMIT Pommes
UMD SaLar

Geschnetzeltes ,Zuricher Art" =™ 19.50
PUTEMNBERUSTSTREIFEN | M CHAMPICHON-34 HMESA UCE, FE1S UND SALAT

PfefferspiefR® ™ ca. 330g 30.90

RINDERALETMEDAILLOMNS UND SCHWEINEMEDAILLOMNS, PFEFFERS AUCE,
FOLIE MEARTOFFEL UMD SALAT




FISCH

Zander-Filet =2 28.90
In ErauTER-SaHNESAUCE

Lachs-Filet "-** 26.50
Aur SENFDhLsauce

Wolfsbarsch Tagespreis
Dorade Tagespreis

Seezunge Tagespreis

* Zu allan Fischgerichten servieren wir Spinatkertoffeln urtereinander

SALAT
Grofier Salatteller
BUNTER SALAT DER S&150M MITVINAICRETTE, DA,
Putenbruststreifen 16.90
Scampis (wildfang) 21.90
Schafskase [vegetarisch) 15.50
Roastbeef-Streifen gegrillt 19.50
FUR UNSERE KLEINEN GASTE
Bix 12 fohre
Schnitzel "Wiener Art" 7.00
Putensteak 8.00
Hiiftsteak "Mickey Mouse” 14.50

Tagliatelle in Tomatensauce - 6.50



STEAK VOM HEISSEN STEIN

Fletsrhgeschmack pur, ohne O und ohne Fett
D zu servieren wir dreferfel Dépps, Baguette und Salat

Schweineruckensteak ca. 200g 13.50
ca. 300g 17.50
Hiftsteak ca. 200g 25.50
ca. 300g 33.00
Rumpsteak ca. 200g 30.00
ca. 300g 36.00
Filetsteak ca. 200g 36.50
ca. 300g 46.50
Putensteak ca. 200g 15.50
ca. 300g 19.50
Schweinefilet ca. 200g 19.00
ca. 300g 23.00
Surf &Turf ca. 300g 40.90
HufFrsTeak UND Campas
Dreierlei vom Stein ca. 300g 29.50

HuFrsTEAK, SCHWEINEFILET ., PUTENST E&K
(KEIME ANDERUNCEN MECLIOH)

+Hot-Stone-Spiefs” ca. 400g 37.50

FiLesTEAK . HUFTSTEAK, SCHWEMEFILET , PUTENSTEAK
(KD NE ANDERUNGCEN M3 CL OH)

DNe Grammangaben entiprechen dem rewicht vor dem Grillen

Alle Steals kdonnen auch mit einem grofteren Cut bestellt werden.



PRSI EEETETEC R ETRT R R

STEAK VOM LAVASTEINGRILL

Zarge saftige Steaks, mit Krduterbutter und Soket.

'WIE SOLLEN WIR IHR STEAK GRILLEN?

ENCLISZCH: BLUTIG - MEDIUM: RO3A - WELL DONE DURCHCEERATEN

Hiiftsteak

Das pesTe Aus DER RINDERKEULE
Mediano ca. 200g
Grande ca. 300g
Rumpsteak

Bl N HERZHAFTES STEAK AUS DEM RUCKEN MIT SCHMALEM FETTRAND
Mediano ca. 200g
Grande ca. 300g
Filetsteak

Eiwn zarTes STOCK vom BiND
Mediano ca. 200g
Grande ca. 300g

Rib-Eye-Steak

MiT FETTAUCE 1M | NMNEREN

Grande ca. 350g
T-Bone Steak
ca. 600g
ca. 700g
ca. 800g

Die Gremmonga ben entsprechen dem Gewicht wor dem Grillen

24.00
31.50

28.50
34.50

35.00
45.00

37.50

43.90
51.90
59.90

Alle Steaks kinnen auch mit einem groReren Cut bestellt werden.



SCHNITZEL

Schnitzel ,Wiener Art" " 16.50
MIT POMMISUND SALAT

Champignon-Schnitzel ™ 17.90
AT POMMES UND SALAT

Schnitzel ,Kriistchen" ™ 18.90
BT SeICiuD), BRATEARTOFNILN LD SALAT

Cordon Bleu " 22.50
MIT TAS[SCIMUST  BRATICARTOITOLN WND SALAT

Zwiebelschnitzel ™ 18.90
MIT BRATKARTOFFDLN UND SALAT

Putenschnitzel ,Indisch” * " ** 19.90

I8 CURRY-SAMMNISALCT, RIS UND SALAT

BEILAGEN

Pommes - Frites 4.50
Kartoffel Wedges 4.90
Kroketten 4.50
Bratkartoffeln 5.50
Folienkartoffel ** 5.90
MIT SELERRAHM ODER KRAUTERBUTTER
Tagesgemiise 7.00
Frische Champignons 6.50
Maiskolben 5.50
Spinatkartoffeln untereinander 6.50
Gerostete Zwiebeln 3.90
Krauterbutter 2.50
Sauce Bernaise © "™ 4.00
Champignonsauce " 4.00
Knoblauch-Sahnesauce > 4.00
Pfeffersauce * 4.00
Knoblauch in Ol 3.50
Spinat 7.50

MIT KNQELAUCH UMD ZWITBELN




BIERE

= Fiece Puws o3 L 370
i : BiTeuRGER PILS o3l 3.70
ALsTERWassER o3L 370

RADLER o031 370

: PiLs-SCcHuss o3L 3.70

E Pils-Cova o.3L 370

ALT o3 L 370

ALT-5CHUSS o3L 3.70

§ Ar-CoLa o.3L 370

PiLs ALKOHOLFREI FLASCHEOQ.33 L 4.20
WEIZENBIER FLaSCHEO.S L 6.70
WEIZENBIER ALKDHOLFREI FLASCHED.5 L 570

SPIRITUOSEN

JusiLAums AquawviT 2 CL 4.00
JAGERMEISTER 2 CL 3.00
RamazorT’ 2 CL 3.00
AVERNA 2CL 3.00
TEQUILA 2 CL 3.50
Quzo 2 CL 250
SAMBUCCA 2 CL 3.50
SLIVOVITZ 20CL 3.50
JuLiscHra '~ 2CL 3.00
WILLIAMSBIRNE 2CL 4.00
OBSTLER 2 CL 3.50
ALLE LOMCDRINKES 0aL 9.50

ALLERCEN INFORMATION

Al Eler Al Leromeamen ATT Krehstiere
AZ Milch oder Loktoss AT Sajzhieknem AL Wirichoere

A3 Gueenhcltige Gegreide AR Sellerle ALT Schwefeldiorid und Sulphis
A% Erdndese A9 Senf AT# Lupinen

AS Scholenfrichee A7 0 Pische

LRI R LRI BRI E LR E LR RS EERg RO L R LSRR R LS RN LR LR ER IS R LR IR RN LA LR LR IR ERIR IR IR LRI RIELE:

Sonesge Verbiroucfierfidewielse sind beim Persomal etmeressfien



OFFENE WEISS - UND ROTWEINE

CHARDOMMNAY CLaso.2L
PinoT CGRIGIO CLaso.zL
RiesLiNG CLaso2L
MEeRLOT CLasozL
LDIORMNFELDER CLaso.2L
ROSE CLaso.2L
WEIBHERBST CLaso.2L
WEINSCHORLE CLaso.2L

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Coca Copa12ic 3L
FANTA 5 3L
SPRITE” 2.3 L
APFELSCHORLE 3L
MalLzeiER 3L
Towmc " oZL
BiTTER LEMON '~ Q.21
CINGER ALE o.2L
JOHANMNISBEERSAFT 0.21L
ORANGENSAFT 0.21L
MJ!I.F\'_ﬁ.EU].ﬁ.S.ELFT 2L
APFELSAFT QO.21L
MINERALWASSER FLASCHEQ.25L
STILLES WASSER FLASCHED.25L

Croses MINERALWASSER MoRELL FLASCHE O.7L
CrogesSTiLues Wasser MoreEw  FLascHEO.TL

HEISSE GETRANKE

Tasse KAFFEE -

EsPrRESSO ™

Carpuccing ™

MILCHEAFFEE '

LaTTe MAaccHiATO 1°

CLAs TEE

Cras MicH o.21L

ZUSATZSTOFFE

m2t Rarbetoff 5 peschwefel g mzt SSnanttte]
it Nanservicramgestffen i _gz:;-*'r-dr'r':: Ir}kq_fetn."_.f.':_g

meit Antioxidetionmmitte] 7 pewochst 11 cizninkaltyg

mir QecchmackoverseSrker 8t PhosphRar

e g By

Sor=tige TErormocherifmeine ofnd hefm Bersome] stnmoseies

7.50
7.50
7.50
7.50
7.50
.50
7.50
&.00

3.50
3.50
3.50
3.50
1.50
3.80
3.80
3.80
1.80
3.80
3.80
3.-50
3.50
3.50
8.C0
E.50

3.00
3.20
3.90
4.20
4.50
2,90
1.00
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Der Nome _T-Bone Stevk” folge der englischen Bezeichnong des
ToRrmeipen Knochens im Steok. Oblick it ebwa aime Dicke vor 4 cm
mil einem Gewichl won 600 g.

Das T Bane-Steak wird okt Fidet ond Knochen qus dem Sochen

Roastheef geschmitten mmd keommt wegen des geriagen Anteslsan
mit refativ korzen Gorzeiten aus. Mit o

Sl clr vt bnter 3chmeck dus - B Steak avm st

Offnungszeiten

Mittwoch-Samstag: 17.00 - 22,00 Uhr
[Fochen-Anmbemeschiz um 21:00)
Sonntag: 12.00 = 21.00 Uhr
[Kiichen-Anma beresc hiises um 20:00)

Ruhetage: Montag & Dienstag

Marxstrale 97 Tel. 02324 - 6829993
45527 Hattingen Fax. 02324 - 6829994

info@t-bone-hattingen.de
www.l-bone-hattingen.de



